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● 栽培科学科
・栽培システムコース
・果樹ビジネスコース

● 生物活用科
・動物サービスコース
・園芸デザインコース

● 地域資源科
・食品サイエンスコース
・地域クリエイトコース

食品科学

食品にかかわる学習

食品サイエンスコース地域資源科

食品栄養 食品分析 食品微生物 食品製造

原料の栽培や農業の基礎を学習

農業と環境

食品サイエンスコース地域資源科

試薬の調整や実験器具の操作

食品化学

食品サイエンスコース地域資源科
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食品成分の定性・定量実験
成分の性質を調べる 成分の量を調べる

食品サイエンスコース地域資源科

栄養素とそのはたらき、代謝など

食品栄養

食事バランスガイド

栄養素に応じた
調理・加工、食事法

代謝
（消化・吸収）

食品サイエンスコース地域資源科

食品にかかわる微生物の観察・培養

食品微生物

食品サイエンスコース地域資源科

実習を中心とした食品加工(食品製造)

食品製造

食品サイエンスコース地域資源科
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果汁成分を探ってみよう！

リンゴジュースを試料に、

糖と酸の面からおいしさと

リンゴの栄養について考える。

食品サイエンスコース地域資源科

イメージ図

地域クリエイトコース

アグリサービス科
地域探究コース

畜産・保育
地域資源活用

アグリサービス科
食農文化コース

食や栄養・保育
生物活用・伝統野菜

食品化学科

お茶の栽培・発酵食品
食品製造・食品化学

地域資源科 地域クリエイトコース
地域資源活用・食品開発・食品製造・伝統野菜・お茶の栽培

地域資源

自然環境
農村景観

豊かな自然・田園風景など 五平餅・水引きなど 伝統野菜・市田柿・お茶など

地域資源の活用を探究的に学びます！

農村生活・文化 地域の特産物

遠山郷下栗の里見学 佐倉神社での研修

地域資源活用
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鈴が沢ナス農家訪問 下栗芋の定植

地域資源活用

地域クリエイトコース地域資源科

お茶

地域資源活用

地域クリエイトコース地域資源科

食品開発

清内路カボチャを使ったパン

地域クリエイトコース地域資源科

地域食文化

五平餅 市田柿

地域クリエイトコース地域資源科


